Tableau prévisionnel d’introduction de produits issus de I'agriculture biologique dans les lycées en année 1, 2 et 3
Septembre 2012 a Juin 2013

Etablissement :
Proviseur :

Gestionnaire :

Contact pour l'opération

« Mon lycée mange bio en RA» :

Réferent éducatif :

Nombre de repas servis chaque jour :

convives le midi et le soir.

9 plats 100% Bio= plat principal chaud (entre entrée et dessert) dont toutes les composantes doivent étre bio (exemples : viande+légume ;
poisson+accompagnement ; spaghetti bolognaise ; omelette avec champignons ; gratin de céréales...)

Dates prévisionnelles des
plats

Nombre de convives
concernés par le plat
100% bio

Aide forfaitaire
régionale

Montant de l'aide sollicitée

0,40 €




Total :

Produits introduits régulierement

Famille de produits introduits réguliérement : Exemple 1/ 2/ 3/ (facultative )
(exemple : pain, fruits, produits laitiers, [égumes...) Pomme
A- CoGt moyen individuel de chaque produit
ou famille (en €/kg ou €/litre ou €/unité) : 1,80€/kg
B- Quantité introduite par convives (en kg ou
: - 0,150 kg
en litre ou en nombre d'unités)
C- Nombre de jours d'introduction prévus 35)
D-Nombre de convives [ repas : 500
CoUt total [=FAx Bx Cx D] (en €) 4725 €
Aide régionale sollicitée : 25% du co0t total 1181€

Je certifie I'exactitude des éléments renseignés ci-dessus.

Le proviseur
Nom :
Signature

L’agent comptable ou intendant

Nom :
Signature




