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Mon Lycée mange Bio 2012/2013 
 

Bilan trimestriel Septembre à Décembre 2012 
 

A renvoyer à CORABIO par mail (maud.roussel@corabio.org)  
ou par fax (04.75.79.17.68) à l’attention de Maud ROUSSEL  

 
Nom de l’Etablissement : ...........................................................................................  
 .....................................................................................................................................  
 
Nom et fonction de la personne qui remplit le présent questionnaire : ................  
 .....................................................................................................................................  

 

BILAN DES PLATS 100 % BIO 
 

Merci de nous joindre à ce tableau, une copie des factures de vos fournisseurs, 
permettant de nous informer sur les quantités des produits, le(s) fournisseur(s) et 
l’origine géographique des produits. 
 

Dates des 
plats  

Nombre de 
convives 

concernés 

Dénomination du plat  
(pour information) 

Coût matière 
par convive 

(approximatif) 

 
 

 
 

  

    

    

    

    

 

mailto:maud.roussel@corabio.org


   

 2 

BILAN DE L’INTRODUCTION REGULIERE 
 

Merci de nous joindre à ce tableau une copie des factures de vos fournisseurs, 
permettant de nous informer sur les quantités des produits, le(s) fournisseur(s) et 
l’origine géographique des produits. 
 

Produits 
introduits 

régulièrement 

Nb de 
convives 

Fréquence de 
l’introduction 

-facultatif- 

Volumes 
introduits 
-facultatif- 

(au total sur ce 
trimestre) 

Coût 
(au total sur ce 

trimestre) 

Exemple : 
Pain demi complet 

1Kg 

350 1 jour par semaine 
Environ 30 Kg x 10 

semaines d’introduction =  
300 Kg 

300 Kg x 3.25 € =  975 € 

     

     

     
 

     

     

 

REMARQUES ET SUGGESTIONS CONCERNANT CE 
TRIMESTRE 

 

Merci de nous faire part de vos commentaires sur les points suivants : disponibilité 
des produits recherchés, relation avec les fournisseurs, réaction des convives, 
préparation culinaire….. 
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